
Alkohol:   11,5 %        

Restzucker:   11,1 g/l  

Säure:    6,6 g/l          

Speisenempfehlung: Spargelgerichte, 

Salate, Thailändische Küche   

Trinktemperatur: 6 - 9°C
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Rebsorte: Rivaner, Riesling, 

Scheurebe, Muskateller, Traminer 

Lage: Überwiegend Berghaupten 

Gneisverwitterungsgestein 

Ausbau: schonende Lese und        

Traubenverarbeitung, schonende 

Pressung, kühle + kontrollierte                  

Vergärung im Edelstahlgebinde,         

Feinhefelager im Edelstahlgebinde 

 

 

 Profil: Im Auftakt 

Stachelbeere, leicht exotische 

Anklänge, mit etwas Luft ins 

florale übergehend, 

angenehmes Spiel von 

Restsüße und Säure, guter 

Trinkfluss, kompakt und griffig 

am Gaumen.  
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