2018 Rivaner

Lage: Berghauptener Schiitzenberg
Gneisverwitterungsgestein

Ausbau: schonende Lese und
Traubenverarbeitung, schonende
Pressung, kiihle Vergarung im
Edelstahlgebinde, Feinhefelager im
Edelstahlgebinde

Alkohol: 11,5 %Vol.
Restzucker: 6,8 g/l
Saure: 6,0 g/

Speisenempfehlung: Helles Gefligel,

Spargel, Blattsalate

Trinktemperatur: 8 - 10°C

RIVANER
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Rebsorte: Muller-Thurgau

Qualitat: VDP.ORTSWEIN
Deutscher Qualitdtswein

Profil: erinnert an frische
Apfel und Melone, toller
animierender Duft, feine
Muskatnoten, gelbe Frucht,
Saftig am Gaumen, belebend
—nachverlangende Struktur,
viel Schmelz im Abgang
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