
Alkohol:        12,0 %Vol. 

Restzucker:   2,4 g/l 

Säure:           7,6 g/l 

Speisenempfehlung: Helles Geflügel 

und Fischgerichte, Flammkuchen

  

Trinktemperatur: 9 - 11°C

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

2019 Zell-Weierbacher Riesling „Granit“  

Rebsorte: Riesling Lage: Zell-Weierbacher Abtsberg 
48°28'32.5"N 8°00'05.3"E 
Granitverwitterungsgestein 

Vinifikation: schonende Lese und 

Traubenverarbeitung, schonende 

Pressung, kühle Vergärung im 

Edelstahlgebinde, Feinhefelager im 

Edelstahlgebinde 

 

 

 

 

  

Profil: frische Zitrusaromatik, 

Kernobstdurft, würzig-

kräutrige Aromen, 

mineralisches Rückgrat,  

zupackend im Abgang und 

zugleich schmeichelnd, 

saftiger Riesling 

 

 

 

Qualität: VDP.ORTSWEIN 

Deutscher Qualitätswein 
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