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Riesling ,Gneis”

Lage: Berghauptener Schiitzenberg
Gneisverwitterungsgestein

Vinifikation: schonende Lese und
Traubenverarbeitung, schonende
Pressung, kiihle Vergarung im
Edelstahlgebinde, Feinhefelager im
Edelstahlgebinde

Alkohol: 12,0 %Vol.
Restzucker: 3,0 g/l
Saure: 7,3 g/l

Speisenempfehlung: Helles Gefligel,
Kalbsfleisch und Fischgerichte,
Gegrilltes Gemise, Asiatische Kiche

Trinktemperatur: 7 - 9°C
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Rebsorte: Riesling

Qualitat: VDP.ORTSWEIN
Deutscher Qualitdtswein

Profil: Zitronenverbene,
Ananas gepaart mit wirzig-
krauterigen Aromen,
mineralisches Rickgrat,
zupackend im Abgang und
zugleich saftiger,
nachverlangender und
mineralischer Riesling
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