2022 Grauburgunder

Lage: Stdliche Ortenau
Urgesteinsbdden

Rebsorte: Ruldnder

Qualitat: VDP.GUTSWEIN
Deutscher Qualitatswein

Vinifikation: schonende Lese und
Traubenverarbeitung, schonende
Pressung, kiihle Vergarung im
Edelstahlgebinde, Feinhefelager im

Edelstahlgebinde
Profil: frischer Duft nach

reifen Birnen, feine Ankléange

von frischen Nissen, etwas
Honigmelone, sehr frische Art,

Alkohol: 12,5 %Vol. )
Restzucker: 27 g/l viel Schmelz am Gaumen,

. ' o GRAUBURGUNDER macht Lust auf den nachsten
Saure: 6,3 g/l

Schluck
Speisenempfehlung: Toller

Allrounder, begleitet ,Gute badische :I‘Eif]’f Dﬂﬂ_ll.ﬁll
i gtﬁtwo

Kiche” und Hausmannskost perfekt

Trinktemperatur: 8 - 10°C
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