
Vinifikation: Von Hand gelesene 

Trauben wurden nach kurzer 

Maischestandzeit schonend gepresst 

und spontan im gebrauchten Tonneau 

vergoren. Die Abfüllung der gerade 

einmal 785 Flaschen erfolgte nach 

einjährigem Hefelager im Oktober 

2023. 

 

 

 

Alkohol:        13,0 % Vol. 

Restzucker:   7,1 g/l 

Säure:           6,2 g/l 

Speisenempfehlung: gereifter Käse!

  

Trinktemperatur: 10 - 12°C

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

2022 Zell-Weierbach Traminer „Granit“  

Rebsorte: Roter Traminer Lage: Zell-Weierbacher Neugesetz 

Granitverwitterung 

  

ProfilDer Wein ist stoffig und 

druckvoll, ohne alkoholisch zu 

sein, wunderbar saftig trotz 

niedriger Säure und 

beschwört einen 

unheimlichen Trinkfluss 

herauf. Kombiniert mit der 

dezenten Röstaromatik des 

600 Liter Tonneaus und dem 

trockenen Ausbau in 

selbigem, entstand so ein 

Wein, der kaum Wünsche 

offen lässt. 

 

 

Qualität: VDP.ORTSWEIN 

Spätlese 
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